Este curso esta disponible en Live Training (Virtual EN DIRECTO) e IN COMPANY

Responsables de produccién, responsables de calidad, componentes de equipos APPCC,

personal técnico y profesionales de empresas de la industria alimentaria y de empresas

relacionadas.

> W

Comprender los requisitos exigidos por el Protocolo de sequridad alimentaria IFS v.8

Adquirir los conocimientos necesarios para la implantacién de estos requisitos en una

empresa de laindustria alimentaria

Origeny evolucién del Protocolo Internacional Food Standard (IFS) Alimentacion

Objetivos, conceptos generales y estructura del Protocolo IFS Food

Principales cambios y novedades de la versién 8 del Protocolo IFS Food

Requisitos del Protocolo IFS Food v.8:

4.1.
4.2.

4.3.

4.4,

4.5.

Gobernanzay compromiso

Sistema de gestién de la calidad y seguridad alimentaria: APPCC, documentacién,
registros

Gestiéon de los recursos: RRHH, higiene, ropa, enfermedades, formacioén,
instalaciones

Proceso de produccién: producto, compras, infraestructuras, limpieza, cuerpos
extrafios, control de plagas, almacenamiento, transporte, mantenimiento,
equipamiento, OGM’s y alérgenos, fraude alimentario

Mediciones, analisis y mejoras: auditorias, inspecciones, calibracion, verificacion de
cantidades, analisis del producto, cuarentena, reclamaciones, incidencias, retiradas
y recuperacién de productos, no conformidades y acciones correctivas

Aspectos importantes del Protocolo: desviaciones, requisitos KO, no conformidades

mayores, sistema de puntacién



6. Laauditoriade certificacién de conformidad con el Protocolo IFS

7. (asos practicos

2 dias - 14 horas

Elalumno/arecibird un certificado de asistencia emitido por AENOR. Se expide a todos los
alumnos/as que asistan al menos al 80% de la duracién total del curso.

Este curso también esta disponible en exclusiva para su empresa bajo la modalidad de formacién
In-Company.

Sitienes interés en esta modalidad, puedes ponerte en contacto con nuestro servicio de
atencién al cliente de modalidad In Company, y estudiaremos tu caso de forma personalizada,
facilitandote un presupuesto de forma inmediata.

e Escribenos a formacion-ic@aenor.com
e Lldmanosa(+34)914 326125

www.aenor.com / formacion@aenor.com / Tel.: 914 326 125
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