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Pruebas en laboratorio miden la reaccién ante las cualidades organolépticas

Nace el sello que identifica a los
productos preferidos por consumidores

CERTIFIED BY

AENOR

22 de febrero de 2018. La diversidad y diferentes calidades de los productos alimenticios supone a

veces un dilema en la decision del consumidor en el momento de compra. La gran diversidad en
oferta y precio de los productos en los lineales de los supermercados no son indicativo suficiente para
saber si el alimento o bebida que adquirimos estara dentro de nuestras expectativas.

Para ayudarnos a hacer la eleccion correcta nace Gastro Quality Taste, un nuevo sello que mide la
aceptacion de un producto por parte del consumidor final.

A través de una metodologia desarrollada por AENOR, este distintivo mide si un producto es aceptado
en un grado alto por los consumidores basandose en sus cualidades organolépticas (el sabor, olor,
textura, aspecto y valoracion global), es decir, si a la mayor parte de los consumidores les gusta y lo
consideran una buena compra. Las altas exigencias de certificacion garantizan las caracteristicas
premium de los productos con la marca.

Para alcanzar el sello de Gastro Quality Taste, los productos se someten a un exhaustivo diagnéstico
bajo los parametros sensoriales mas estrictos en AENOR Laboratorio, mediante catas a ciegas de
consumidores, en las que analizan las distintas cualidades de los productos. Tras un tratamiento
estadistico de las respuestas de los consumidores se obtienen los resultados finales. Los productos
deben alcanzar las puntuaciones requeridas para ser amparados bajo el sello. La obtencion del sello
supone para los productos ser reconocidos como una opciéon que cuenta con la opinion positiva de
consumidores, en base a una metodologia neutral y rigurosa.

El sello fue presentado en Madrid por Juan Silva Michelena, Director General de Gastro Quality, y
Pablo de Vicente, Director de AENOR Laboratorio. Los primeros productos que obtendran el sello
Gastro Quality Taste estan siendo ya probados. Vinos, aceites o conservas son algunos de ellos, y
podremos encontrarlos en los proximos meses en los lineales de las tiendas.


http://www.gastroquality.org/es/
http://www.aenor.com/
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Sobre AENOR

AENOR, a través de la certificacidon y de la evaluacion de la conformidad, contribuye a mejorar la calidad y competitividad
de las empresas, sus productos y servicios. AENOR es la entidad lider en certificacion en Espafia, ya que sus
reconocimientos son los mas valorados y se encuentra entre las 10 principales certificadoras del mundo.

Actualmente, méas de 77.000 centros de trabajo tienen alguno de los certificados de AENOR, que apoyan a las
organizaciones en campos como la Calidad, Gestion Ambiental, Innovacion, Seguridad Laboral o Responsabilidad Social.

AENOR es una entidad global, que ya desarrolla operaciones en 90 paises en las actividades de certificacion, formacion,
servicios de informacién, inspeccién, andlisis, validaciéon y verificacion de proyectos de reduccién de emisiones,
acompafiando a las empresas en su expansion. En Esparfia dispone de una completa red de 20 sedes.
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